WEINGUT - TENUTA

ALTO ADIGE DOC - 2019 JGLAR

RIESLING

VITIGNI Riesling rhenano 100 %, diversi cloni
ETA DEI VIGNETI 35 anni
SISTEMA DI COLTIVAZIONE  Guyot
POSIZIONE Appiano Monte - 500 metri s.l.m., esposizione Sud
TERRENI Terreno di depositi morenici con contenuto calcareo
BOTTIGLIE PRODOTTE: 2.580 bottiglie
RESA PER ETTARO 5.000 kg
INVECCHIAMENTO 5 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO 10-12 °C
VALORI DI ANALISI Vol % alc: 13,0 Acidita totale: 7,8
pH: 3,2 Zuccheri g/1: 3,0

NOTE DI VINIFICAZIONE

Due passaggi di vendemmia con selezione manuale delle uve pitt mature tra
fine settembre ed inizio di ottobre, fermentazione separata controllata in
serbatoi di acciaio inox, 8 mesi di permanenza sulle fecce fini, in parte in ton-
neaux da 500 litri, poi I'assemblaggio. La filtrazione e I"imbottigliamento sono
avvenuti in agosto 2020.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Intenso colore giallo verdognolo, profumi intensi di erbe, ricorda aroma fresco di pesca
e albicocca, al palato presenta una acidita piacevole con una mineralita armonica.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Il nostro Riesling ¢ adatto come eccellente aperitivo, si consiglia con piatti a
base di pesce e con la cucina asiatica, in primavera con piatti di asparagi, benis-
simo anche con formaggi.
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